
без 

выдержки в 

дубе

с выдерж-

кой в дубе

настойка

аромати-

зация 

На спирто-

вых дрожжах XYZ ХYZ ХYZ ХYZ
На диких

дрожжах зерна ХYZ ХYZ ХYZ ХYZ
На фруктовых

отжимках ХYZ ХYZ ХYZ ХYZ
На спиртовых

дрожжах ХYZ ХYZ ХYZ ХYZ
На

Кодзи ХYZ ХYZ ХYZ ХYZ

Виноград ХYZ ХYZ ХYZ ХYZ
Слива,

абрикос ХYZ ХYZ ХYZ ХYZ
Яблоко,

груша ХYZ ХYZ ХYZ ХYZ

Варенье ХYZ ХYZ ХYZ ХYZ

Мед ХYZ ХYZ ХYZ ХYZ
Патока,

меласса ХYZ ХYZ ХYZ ХYZ

000

011 

012

Первая цифра - рекомендуемый режим отбора головной фракции

Вторая цифра  - рекомендуемый режим отбора товарной фракции

Третья цифра  - рекомендуемый режим отбора хвостовой фракции

Примечание. Если количество добавленного сахара в зерновом или плодово-

ягодном сырье превышает 70 грамм на литр, следует 

пользоваться  строками "сахар на диких дрожжах" или "сахар на 

фруктовых отжимках"
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Повторная дистилляцияНапиток 

одной 

пере-

гонки

Цели перегонки

Рек-

тифи-

кация

                       Цели

Сырьё

Сценарии первой перегонки

в зависимости от  вида сырья и цели перегонки



0 Не отделять 0 Досуха, все в одну посуду 0 Не отделять

отобрать досуха с 

укреплением до 40-50% и 

соединить с телом

2

Головы Тело Хвост

До кубовой температуры 95-

97 градусов

1 Отобрать досуха и перегнать 

повторно либо  отдельно, 

либо вместе с новой партией 

браги

1


